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Tres generaciones avalan el saber hacer de Tonelería Páez Gutiérrez, 
una trayectoria marcada por la pasión, el conocimiento profundo de 
la madera y el compromiso con la excelencia. Décadas de experiencia 
que han permitido perfeccionar el arte del tratamiento del roble, 
dando lugar a barricas de calidad suprema.

A lo largo de los años, la estrecha relación con los mejores proveedores 
de roble americano y europeo ha hecho posible una cuidadosa selección 
de las maderas más exclusivas. Cada duela es elegida con precisión, 
garantizando la creación de casks únicas, diseñadas para aportar 
carácter, equilibrio y personalidad.

Nuestra arraigada tradición bodeguera nos permite ir aún más allá. 
La selección de botas envinadas —auténticas Sherry Casks— se realiza 
con un criterio exigente, heredado de generaciones vinculadas al 
mundo del vino de Jerez. Este proceso dota a cada barrica de una ri-
queza aromática incomparable, capaz de transferir la esencia del 
mejor caldo jerezano a algunas de las destilerías más prestigiosas del 
mundo.

En Tonelería Páez Gutiérrez, cada barrica no es solo un producto, es 
el resultado de una herencia, una técnica depurada y una búsqueda 
constante de la perfección.

Tradición, excelencia y alma 
en cada barrica



El tostado interior de la barrica es, sin duda, uno de los momentos 
clave del proceso, ya que de él dependen los aromas, sabores y matices 
que definirán el carácter final del producto. En Tonelería Páez Gutiérrez 
utilizamos exclusivamente retales de roble como fuente de energía, 
logrando un tostado natural y controlado. Cada barrica se adapta a 
las necesidades del cliente, ajustando el nivel de tostado y sus especificaciones 
para obtener un resultado único y a medida.

El origen de los 
matices
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SELECCIÓN DE 
MADERAS

AMERICAN OAK
QUERCUS ALBA

EUROPEAN OAK
QUERCUS ROBUR – PETREA

SPANISH OAK
QUERCUS ROBUR



Disponemos de Sherry Casks históricos procedentes 
de las más prestigiosas bodegas del Marco de 
Jerez.

Nuestra amplia experiencia en el sector, junto con 
una relación directa y consolidada con las principales 
bodegas de la región, nos permite seleccionar 
cuidadosamente las mejores botas jerezanas.

Cada barrica es sometida a una inspección exhaustiva, 
donde evaluamos su estado estructural, así como 
la riqueza de sus aromas y matices. Cuando es 
necesario, las botas pasan por nuestra tonelería, 
donde son reparadas utilizando exclusivamente 
duelas procedentes de barricas previamente 
envinadas, respetando siempre su carácter original.

Finalmente, las barricas son reenvinadas en 
nuestras propias bodegas, garantizando un perfil 
aromático homogéneo, elegante y de máxima calidad.

El envinado: origen de 
las Sherry Casks
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Nuestras
Barricas



Nuestras
Barricas
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Nuestras
Barricas
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